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Le Carignan a été souvent décrié pour son fort caractère. 
Cultivé ici sur des coteaux aux faibles rendements, 

il offre de belles surprises ! 
Vinifié avec une attention particulière,

 notamment sur la maîtrise des températures,
cette cuvée pur jus surprendra par sa gourmandise ! 

Pas si méchant ce Carignan…

PROPRIETE FAMILIALE

Située à 20 Km à l’ouest de Perpignan,
Força Réal s’étend sur 70 hectares composé 

de 34H de vignes, 10H d’oliviers, le tout entouré de garrigue.
Site historique unique allant de 100 à 450 mètres d’altitude

offrant une vue panoramique du Canigou au Cap béar 
mais aussi divers terroirs et une belle exposition est-ouest.

Respectueux de la nature,
l’ensemble de la propriété est assermentée BIO depuis 2018..

VIGNOBLE
Cépage

Carignan
Région

Roussillon, France
Appellation

IGP Côtes Catalanes
Sol 

Argilo-calcaire
Surface et rendement

2,5 ha / 35 hl
Taille

Gobelet

METHODES
Vendanges 
Manuelles

Vinification
Macération pré-fermentaire à froid

Élevage
En cuve inox pendant 6 mois

DÉGUSTATION
Couleur

Rouge cerise
Nez

Fruits rouges frais
Palais

Arômes primaires de fruits rouges acidulés
Garde
2 ans

Carignan Méchant
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M I L L A S  -  F R A N C E

LES SATELLITES DU DOMAINE FORÇA RÉAL


